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Année scolaire 

2026-2027 

 
Boulangerie 

 
CNBPF, INBP, Devenir boulanger - Manuel d'apprentissage du boulanger,  
Éditions SOTAL 2020 - ISBN : 978-2-9574096-0-0 
 

 
Espagnol  
 
Caro Alda / Demazieres / Hierro Flores, Claridad - Livre de base, 
Editions Martorana, ISBN 2 904 218 408 
L’achat d’un livre d’occasion est possible 

 
Histoire-Géographie 
 
Manuel collaboratif  seconde Bac Pro Histoire-Géographie –EMC, mai 2023, Editeur : Le Livre 
scolaire, ISBN : 979-10-400-0260-4 
 
 

 

Mathématiques 

 
R. Delaunay, J. Estevez-Brienne, E. Lafont, C. Lavallée, S. Planchenault, V. Samuel, B. Voelckel,  
Cahier de Maths - 2de Bac Pro, Édition 2019, Collection  Spirales, ISBN : 9782091654072 
 
• Calculatrice : attendre la rentrée  

Un achat à prix préférentiel sera proposé (livraison directe au lycée) 
 

 

Pâtisserie 
 

Jean-Claude DESCHAINTRE, Bernard DESCHAMPS, Le livre du pâtissier CAP, MC, Bac Pro, BTM, 
BM (2016) – Référence,  
Edition DELAGRAVE, avril 2016, 384 pages, ISBN 978-2-206-30237-9  

 
Prévention santé environnement 

 
Sylvie CROSNIER, Mary CRUÇON, Magali GUINEBRETIÈRE, Les nouveaux cahiers - PRÉVENTION 
SANTÉ ENVIRONNEMENT (PSE) 2de  Bac Pro, 
Édition 2026 - Livre élève, Editions Foucher, ISBN : 978-2-216-17795-0 

 
Sciences appliquées 
 
Catherine Armagnac, Isabelle Pebe, Valérie Costes, Patrice Severin, Christine Coustau, Sciences 
appliquées 2de, 1re, Tle Bac Pro Cuisine, CSR et Métiers de l'alimentation (2022) - Pochette élève,  
Edition DELAGRAVE, mai 2022, 272 pages, ISBN 978-2-206-31003-9 
 

 
Arts appliqués 

• Crayon de papier ou critérium 
• Gomme 
• Règle (minimum 20 cm ) 
• Ciseaux 
• Tube de colle 
• Crayons de couleurs (minimum 12) 

• 1 Feutre noir  
• Au choix : 1 lutin (protège-documents) x 20 

pochettes minimum ou 1 pochette A4   

+ 

- Kit audio (écouteurs filaires) 
- Clé USB 

https://www.decitre.fr/auteur/11471647/CNBPF
https://www.decitre.fr/auteur/352156/INBP

